
RHUM VO
Clément

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Martinique – Rhum Agricole

Zona produttiva Domaine de l’Acajou

Materia prima Succo di canna da zucchero fresco.

Distillazione Alambicchi a colonna.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambrato.

Profumo Al naso emergono aromi ben definiti di vaniglia, cocco, cacao e 
caramello.

Sapore Il suo carattere giovanile al palato lascia una sottile impressione di 
leggerezza.

Finale Finale molto lungo, contrassegnato da delicate note di mandorla 
accompagnate da un carattere legnoso distintivo.

DOMAINE DE L’ACAJOU / MARTINICA

ANNO DI FONDAZIONE | 1887

METODO DI DISTILLAZIONE | ALAMBICCHI A COLONNA

INVECCHIAMENTO | IN BOTTI DI 
ROVERE AMERICANO

Servizio Perfetto da bere liscio, con ghiaccio o in cocktail come il Créole 
Smash.

Invecchiamento Invecchia 3 anni in botti ex-Bourbon e botti nuove di rovere 
americano.
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